
Liebe Gäste, 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien 

auslösen können, finden Sie auf den letzten 2 Seiten oder 
auf Nachfrage bei unseren Servicekräften.





Yaki Udon 
Gebratene Udon-Nudeln mit Zwiebeln, 
frischem Gemüse, Shiitake, Paprika, 
Bonitoflocken und Nori
Stir fried udon noodles with onions, 
fresh vegetables, shiitake, bell pepper, 
bonito flakes and nori
M1. Bio Tofu - organic tofu    10,50
M2. Hühnerfleisch - chicken   10,50 
M3. Ente - duck   12,90

Thai Curry
Cremiges Curry mit frischem Gemüse, 
Paprika, Pilzen, Kokosmilch, Reis und...
Creamy curry with fresh vegetables, bell peppers, 
mushrooms, coconut milk, rice and...
M4. Bio Tofu - organic tofu    9,50
M5. Hühnerfleisch - chicken   9,50
M6. Ente - duck   11,90

Pho Spezialität
Reisbandnudelsuppe nach einem 
traditionellen vietnamesischen Rezept, 
mit frischen verschiedenen Kräutern, 
Sojasprossen und...
Rice noodle soup according to a 
traditional Vietnamese recipe, with 
various fresh herbs, soybean sprouts and...
M7. Bio Tofu - organic tofu   9,50

M8. Hühnerfleisch - chicken   9,50

M9. Rindfleisch - beef   10,50

Bento
Japanische Lunchbox mit Sushi, 
frischen Salat, Sesam dazu Reis und ...
Japanese lunch box with sushi,
fresh salad, sesame with rice and ...
M10. Bio Tofu - organic tofu    9,50

M11. Hühnchen Teriyaki - Teriyaki chicken  9,50

M12. Lachs Teriyaki - Teriyaki salmon   11,90

M13. Gyoza - gyoza   9,50

My Xao A,C,F

Gebratene Nudeln mit Eiern, 
frischem Gemüse, Sojasprossen, 
Röstzwiebeln und...
Stir fried noodles with eggs, 
fresh vegetables, bean sprouts, 
roasted onions and...
M14. Bio-Tofu - organic tofu 9,50
M15. Hühnerfleisch - chicken 9,50
M16. Rindfleisch - beef 10,50
M17. Ente - duck 11,90

B U S I N E S S  L U N C H 
Mo. - Fr. : 1130 - 1430 Uhr (außer Feiertag) 

Mon. - Fri. : 1130 - 1430 (except holiday)



Mix 1   10,90

6 Stk. Kappa Maki
6 Stk. Sake Maki
2 Stk. Nigiri Mix

Mix 2   10,90

6 Stk. Avocado Maki
2 Stk. Nigiri Mix
8 Stk. Cali Roll

Mix 3   10,90

2 Stk. Nigiri Mix
6 Stk. Cali Maki
8 Stk. Salmon Roll

Mix 4    10,90

2 Stk. Veggie Nigiri
6 Stk. Kappa Maki
8 Stk. Yasai Roll

S U S H I  M I X
Mo. - Fr. : 1130 - 1430 Uhr



V O R S P E I S E NStarters



S O U P S
1. Udon Soup   6,90

mit Udon Nudeln, Lachs, Pilzen, Gemüse, Kräuter
with udon noodles, salmon, mushrooms, vegetables, herbs

2. Garnelen Soup  sauer-scharf sour-spicy  6,90
Mit Zitronengras, Garnelen, Pilzen, Gemüse, Kräuter
With lemongrass, prawns, mushrooms, vegetables, herbs

3. Kokos Soup  leicht scharf / lightly spicy  5,90
Hühnerfleisch in Kokosmilch, Zitronengras, Pilzen, Kräuter
chicken in coconut milk, lemongrass, mushrooms, herbs

 Miso Suppe 
Sojabohnenpaste mit Seetang, Lauchzwiebeln und
Soybean paste with seaweed, scallions and
4. Tofu  - tofu   5,90
5. Lachs - salmon 6,90



S A L A D
6. Wakame    5,50

Seetang Salat
Seaweed Salad

7. Horenso Gomae    5,90
Spinatsalat mit Sesamdressing
Spinach salad with sesame dressing

 Mango Salad
mit Mango, Salat, Paprika, Gurke, Cashew, 
Salatdressing, Honig Mayo, mit gebratenem ...
with mango, salad, bell pepper, cucumber, cashew, 
salad dressing, honey mayo, with stir fried...
8. Bio Tofu - organic tofu    13,50
9. Hähnchen - chicken   13,50
10. Garnelen - shrimps   15,50

11. Tako Salad  leicht scharf / lightly spicy  13,90
Gebackene Oktopus, Avocado, Salat,
Kirschtomaten, Koriander, Sesam, Zwiebeln,
Chili, hausgemachter Dressing
Baked octopus, avocado, salad, 
cherry tomatoes, coriander, sesame, 
onions, chili, homemade dressing

12. Salmon Wakame  9,50
Flambierter Lachs auf Wakame Salat 
mit Avocado, Tobiko, frischen Kräutern 
und hausgemachter Sauce 
Flambéed salmon on Wakame Salad with avocado, 
tobiko, fresh herbs and homemade sauce



 Dumplings B,F 3 Stk./pcs.
Gedämpfte Teigtaschen mit Soja-Soße
Steamed dumplings with soy sauce
15. Garnelen - prawns 5,20
151. Vegetarisch - vegetarian 5,20

 Edamame / Spicy Edamame 
Japanische Sojabohnen 
Japanese soybeans
16. mit Meersalz - with sea salt 6,50
17. mit Chili  - with chili 7,00

18. Kimchi  leicht scharf / lightly spicy  6,00
Eingelegter Chinakohl
Spicy pickled Chinese cabbage

 Frische Sommerrollen 2 Stk./pcs.
Fresh summer rolls...
19. Bio Tofu - organic tofu   5,90
20. Hähnchen - chicken   5,90 
21.  Garnelen - prawns   6,50

22. Nem 2 Stk./pcs.   6,90
Hausgemachte Frühlingsrollen 
mit Limetten-Fischsauce
Homemade spring roll with lime fish sauce

221. Nem Chay 6,50
Vegetarische hausgemachte Frühlingsrollen 
mit Süß-sauer Soße
Vegetarian homemade spring rolls
with sweet and sour sauce

V O R S P E I S E N 



23. Tori Gyoza 3 Stk./pcs. F   5,20
frittiertes Hähnchen - Gemüse Teigtaschen 
mit Süß-sauer Soße
deep-fried chicken - vegetable dumplings 
with sweet-sour sauce

24. Vegetarische Gyoza  3 Stk./pcs.   5,20
frittierte vegetarische Teigtaschen 
mit Süß-sauer Soße
fried vegetarian dumplings with sweet-sour sauce

25. Miso – Auberginen    8,90
Gebackene Aubergine, Miso Sauce, 
Nori, Sesam, frische Frühlingszwiebeln
Baked eggplant, miso sauce, 
nori, sesame, fresh spring onions

26. Stek Gai   7,90
marinierte Hühnchen Sate Spieße 
mit Teriyaki Sauce und Sesam
marinated chicken satay skewers 
with teriyaki sauce and sesame

27. Salmon Tataki   12,90
Leicht gebratener Lachs im Sesam-Pfeffer 
Mantel, Kräuter mit Ponzu Sauce
Lightly fried salmon im sesame pepper coat, 
herbs with ponzu sauce

28. Tuna Tataki   13,90
Leicht gebratener Thunfisch im 
Sesammantel, Kräuter 
Lightly fried tuna with sesame coat, herbs

29. Tori Karaage   9,50

Frittiertes Hähnchen mit Sesam, 
Honig Mayonnaise und Teriyaki Sauce
Fried chicken with sesame, 
honey mayonnaise and teriyaki sauce

30. King Prawn   10,90

Gebackene Riesengarnelen mit Sesam,
Honig Mayonnaise und Teriyaki Sauce
Baked king prawns with sesame,
honey mayonnaise and teriyaki sauce

31. Soft Shell Crab 11,90

Butterkrebs-Tempura serviert mit Gurkensalat, 
hausgemachter Sauce und Sesam
Butter crab tempura served with cucumber salad, 
homemade sauce and sesame

32. Yaki Tako 4,90

Gebackene Klößchen mit Oktopusstückchen, 
Bonitoflocken, Honig-Mayo, Teriyaki Sauce, 
Chili-Mayonnaise und Salat
Baked dumplings with octopus pieces, bonito flakes, 
honey mayo, teriyaki sauce, chilli mayo, salad

 Takumi Tapas
eine Auswahl an verschiedenen Vorspeisen
a selection of different appetizers
37. für 2 Personen for 2 people 19,90

38. für 3 Personen for 3 people 26,90
Auch vegetarisch möglich - Also possible vegetarian 

V O R S P E I S E N 



B O W L S
leicht scharf, serviert mit Sushi Reis 
lightly spicy, served with sushi rice

170. Veggie Bowl    13,90
Avocado, Salat, Wakame, Kimchi, Gurken, 
Edamame, Mango, Tofu, Teriyaki Sauce
Avocado, salad, wakame, kimchi, edamame,
mango, tofu, cucumber, teriyaki sauce

171. Salmon Bowl   15,90
Lachs, Avocado, Salat, Wakame, Gurken, 
Edamame, Kimchi, Mango, Teriyaki Sauce
Salmon, avocado, salad, wakame, edamame, 
kimchi, mango, cucumber, teriyaki sauce

172. Tori Bowl   14,90
Gebackenes Hähnchen, Avocado, Gurken, 
Salat, Edamame, Wakame, Kimchi, Mango, 
Teriyaki Sauce
Baked chicken, avocado, salad, edamame, 
wakame, cucumber, kimchi, mango, teriyaki sauce

173. Sake Bowls   17,90
gebackener Lachs, Avocado, Salat, 
Gurken, Edamame, Wakame, 
Kimchi, Mango, Teriyaki Sauce
Baked salmon, avocado, salad, wakame, cucumber,
edamame, kimchi, mango, teriyaki sauce

174. Unagi Bowl   16,90
gegrillter Aal, Avocado, Salat, Wakame, Gurken, 
Kimchi, Edamame, Mango, Unagi Sauce
Grilled eel, avocado, salad, wakame, cucumber,
edamame, kimchi, mango, unagi sauce



H A U P T S P E I S E NMains



41. Crispy Tofu    14,50
Knuspriger Bio Tofu, Sesam
frischem Gemüse, Paprika, Pilz, 
hausgemachter Sauce, Reis
Crispy organic tofu, sesame, fresh vegetables, 
bell peppers, mushrooms, homemade sauce, rice

42. Yasai Udon    14,90
Gebratene Udon-Nudeln in Butter-Soja Sauce 
mit Bio Tofu, Paprika, Gemüse, 
Shiitake und Nori
Fried udon noodles in butter-soy sauce with organic 
tofu, bell pepper, vegetables, shiitake and nori 

 Mango Curry  leicht scharf / lightly spicy
Herzhaft zubereitetes Curry mit 
Mangopüree, Kokosmilch und dazu Paprika, 
Mango, Pilze, Sesam,
frisches Gemüse und Reis.
Hearty curry with mango puree, 
coconut milk with bell peppers, mango, 
mushrooms, sesame,
fresh vegetables and rice.
43. mit Bio Tofu - organic tofu  14,90
44. mit vegetarischem Huhn -   15,90
  vegetarian chicken

Spezialitäten Thai Curry  
leicht scharf / lightly spicy
Cremiges Curry mit frischem Gemüse, 
Paprika, Pilzen, Kokosmilch, Sesam, Reis
Creamy curry with fresh vegetables, 
bell peppers, mushrooms, 
coconut milk, sesame, rice
46. mit Bio Tofu - organic tofu   14,90
47. mit vegetarischem Huhn -   15,90
  vegetarian chicken

 Pho Xao
Gebratene Reisbandnudeln mit Eiern, 
Sojasprossen, frischem Gemüse, Kräuter, 
Röstzwiebeln und hausgemachter Sauce 
Fried flat rice noodles with eggs, 
soybean sprouts, fresh vegetables, herbs, 
roasted onions and homemade sauce
49. mit Bio Tofu - organic tofu   14,90
50. mit vegetarischem Huhn -   15,90
  vegetarian chicken

Pho Tron (lauwarm)
Reisbandnudeln mit frischem Salat, Mango, 
Paprika, Sojasprossen, Erdnüssen, Gurkensalat,
Kräuter, Röstzwiebeln, hausgemachter Sauce
Flat rice noodles with fresh lettuce, mango, bell 
peppers, soybean sprouts, peanuts, cucumber salad, 
herbs, roasted onions and homemade sauce
52. mit Bio Tofu - organic tofu   14,90
53. mit vegetarischem Huhn -   15,90
  vegetarian chicken

 Curry Udon  leicht scharf / lightly spicy
Udon Nudeln im cremigem Curry 
mit Kokosmilch, frischem Gemüse, 
Paprika und Pilzen 
Udon noodles in a creamy curry with coconut milk, 
fresh vegetables, bell peppers and mushrooms 
54. mit Bio Tofu - organic tofu   15,90
55. mit vegetarischem Huhn -   16,90
  vegetarian chicken

 Yaki Udon
Gebratene Udon Nudeln mit Zwiebeln, frischem 
Gemüse, Shiitake, Paprika, Nori
Stir fried udon noodles with onions, fresh vegetables, 
shiitake, bell pepper, nori
56. mit Bio Tofu - organic tofu   14,90
57. mit vegetarischem Huhn -   15,90
  vegetarian chicken

V E G E T A R I S C H



 Spezialitäten Thai Curry  
leicht scharf / lightly spicy
Cremiges Curry mit frischem Gemüse, 
Paprika, Pilzen, Kokosmilch, Sesam, Reis
Creamy curry with fresh vegetables, bell peppers, 
mushrooms, coconut milk, sesame, rice with ...
60. mit Hühnerfleisch - chicken   14,90
61. mit Rindfleisch - beef  16,90
62. mit Entebrust - duck breast 18,90
621. mit gebackenem Lachs 18,90
  baked salmon

 Pho Xao
Gebratene Reisbandnudeln mit Eiern, Kräuter, 
Sojasprossen, frischem Gemüse, Gurkensalat, 
Röstzwiebeln und hausgemachter Sauce 
Stir fried flat rice noodles with eggs, herbs, 
bean sprouts, fresh vegetables, cucumber salad, 
roasted onions and homemade sauce
63. mit Hühnerfleisch - chicken   14,90
64. mit Rindfleisch - beef   16,90
65. mit Ente - duck   18,90

 Pho Tron (lauwarm) Reisbandnudeln
mit frischem Salat, Mango, Paprika, Erdnüssen,
Sojasprossen, Gurkensalat, Kräutern,
Röstzwiebeln, hausgemachter Sauce
Flat rice noodles with fresh lettuce, mango, bell 
pepper, soybean sprouts, cucumber salad, roasted 
onions, peanuts, herbs and homemade sauce
66. mit Hühnerfleisch - chicken   14,90
67. mit Rindfleisch - beef   16,90
68. mit Ente - duck   18,90

T R A D I T I O N E L L  A S I A T I S C H E  K Ü C H E
 Mango Curry  leicht scharf / lightly spicy

Herzhaft zubereitetes Curry mit Mangopüree,
Kokosmilch und dazu Paprika, Mango, Pilze, 
Sesam, frisches Gemüse und Reis
Hearty curry with mango puree, coconut milk with 
bell peppers, mango, mushrooms, sesame,
fresh vegetables and rice

69. mit Hühnerfleisch - chicken   14,90

70. mit Rindfleisch - beef   16,90

71. mit Ente - duck   18,90

711. mit gebackenem Lachs 18,90
  baked salmon

72. Bo Xao Hanh  leicht scharf / lightly spicy 16,90

Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln, Sesam,
Paprika, Pilze, frischem Gemüse und 
hausgemachter Sauce, dazu Reis
Sir-fried beef with onions, bell peppers, 
mushrooms, sesame, fresh vegetables and 
homemade sauce, with rice

73. Bun Bo Nam Bo (lauwarm)   16,90

Reisnudeln mit kurz gebratenem Rindfleisch,
frischem Salat, Paprika, Sojasprossen, 
Erdnüssen, Kräuter, Röstzwiebeln,
hausgemachter Limetten-Fisch Sauce 
Rice noodles with briefly stir fried beef, fresh 
lettuce, peppers, bean sprouts, peanuts, herbs, 
roasted onions, homemade lime fish sauce



75. Ebi Udon   18,90
Gebratene Udon-Nudeln mit Garnelen in 
Butter-Sojasauce, frischem Gemüse, 
Paprika, Shiitake, Bonitoflocken, Nori
Stir fried udon noodles with prawns in 
butter soy sauce, fresh vegetables, 
bell pepper, shiitake, bonito flakes, nori

Pho – Hanoi
Reisbandnudelsuppe nach einem traditionellen 
vietnamesischen Rezept, mit frischen 
verschiedenen Kräutern und Sojasprossen
Rice noodle soup according to a traditional 
Vietnamese recipe, with various fresh herbs 
and soybean sprouts
78. mit Bio Tofu - organic tofu   13,50
79. mit Hühnerfleisch - chicken   13,50
80. mit Rindfleisch - beef   15,50



T R A D I T I O N E L L  A S I A T I S C H E  K Ü C H E
74. Chicken Teriyaki   17,90

Gebackene Hähnchenschenkel mit 
Teriyaki Sauce glasiert. Dazu frisches Gemüse, 
Paprika, Pilze, Sesam, Gurkensalat, Reis
Baked chicken thighs glazed with teriyaki sauce. 
Served with fresh vegetables, bell peppers, 
mushrooms, sesame, cucumber salad, rice

76. Sake Teriyaki   23,90
Lachs mit Teriyaki Sauce glasiert, 
frischem Gemüse, Pilzen, Paprika, Sesam,
Gurkensalat und Reis
salmon glazed with teriyaki sauce, 
fresh vegetables, mushrooms, sesame,
bell peppers, cucumber salad, rice

77. Miso Ente   20,90
Ausgebackene Ente, Miso Sauce, 
frisches Gemüse, Paprika, Pilze, Sesam,
Gurkensalat, Reis
Fried duck, miso sauce, fresh vegetables, bell 
peppers, mushrooms, sesame, cucumber salad, rice

 Curry Udon  leicht scharf / lightly spicy 
Udon Nudeln im cremigem Curry mit 
Kokosmilch, frischem Gemüse, 
Paprika und Pilzen
Udon noodles in a creamy curry with coconut milk, 
fresh vegetables, bell peppers and mushrooms
81. mit Hühnerfleisch - chicken   15,90
82. mit Rindfleisch - beef   17,90
83. mit Ente - duck   19,90
831. mit gebackenem Lachs  19,90
  baked salmon

 

 Yaki Udon
Gebratene Udon-Nudeln mit Zwiebeln, 
frischem Gemüse, Shiitake, Paprika, 
Bonitoflocken und Nori
Stir fried udon noodles with onions, fresh vegetables, 
shiitake, bell pepper, bonito flakes and nori
84. mit Hühnerfleisch - chicken   14,90

85. mit Rindfleisch - beef   16,90

86. mit Ente - duck   18,90

87. Blue Ocean B,F,K,N  leicht scharf / lightly spicy 22,90

Gebackene Jakobsmuscheln und 
Großgarnelen mit Chili Knoblauch-
Butter-Sojasauce, frischem Gemüse, 
Paprika, Pilze, Sesam und Reis
Baked scallops and king prawns with chili 
garlic butter soy sauce, fresh vegetables, 
bell peppers, mushrooms, sesame and rice

88. Bun Cha D,F,K 16,90

Lauwarme Reisnudeln mit gegrilltem 
Schweinefleisch nach vietnamesischer Art, 
dazu frischer Salat, Kräuter und 
hausgemachter Limetten-Fishsauce
Lukewarm rice noodles with 
Vietnamese-style grilled pork, 
with fresh salad, herbs and 
homemade lime fish sauce



S U S H I K A R T ESushi menu



M A K I
6 Stück / pieces

90. Sake Maki   5,40
Lachs 
Salmon

91. Tekka Maki   5,90
Thunfisch
Tuna

92. Cali Maki   4,90
Surimi, Gurke 
Surimi, cucumber

93. Ebi Maki   5,50
gekochte Garnelen mit Gurke, Frischkäse
Cooked shrimp, with cucumber, cream cheese

94. Edo Maki   5,70
Lachs, Avocado
Salmon, avocado

95. Maguro Maki   6,10

Thunfisch, Avocado

Tuna, avocado

96. Kappa Maki    4,10

Gurke

Cucumber

97. Avo Maki    4,30

Avocado

Avocado

99. Mango Maki    4,30

Mango 

mango



105. Sake   5,70

Lachs
Salmon

106. Maguro   6,40

Thunfisch
Tuna

107. Ebi   5,50

Garnelen
Shrimp

108. Hotategai   6,30

Jacobsmuschel
Scallops

109. Unagi   6,00
Gegrillter Aal
Grilled eel

110. Inari    4,10
Tofutasche
Fried tofu bag

111. Avocado    4,30
Avocado
avocado

112. Sake Tatar  leicht scharf / lightly spicy  6,00
Lachs spicy
Salmon spicy

113. Maguro Tatar  leicht scharf / lightly spicy  6,40
Thunfisch spicy
Tuna spicy

N I G I R I 
2 Stück / pieces



A B U R I - N I G I R I
2 Stück / pieces

117. Sake Aburi   5,90
Flambierter Lachs, Tobiko, Kräuter, Sauce
Flambéed salmon, tobiko, herbs, sauce

118. Maguro Aburi   6,60
Flambierter Thunfisch, Tobiko, Kräuter, Sauce
Flambéed Tuna, tobiko, herbs, sauce

119. Hotate Aburi   6,90
Flambierte Jacobsmuscheln,  
Tobiko, Kräuter, Sauce
Flambéed scallops, tobiko, herbs, sauce



123. Salmon Roll   9,10

Lachs, Gurke, Frischkäse, Tobiko
Salmon, cucumber, cream cheese, tobiko

124. Tuna Roll   9,50

Thunfisch, Gurke, Frischkäse, Tobiko
Tuna, cucumber, cream cheese, tobiko

125. Cali Roll   8,70

Surimi, Avocado, Tobiko
Surimi, avocado, Tobiko

126. Salmon Queen Roll   11,50

Lachs, Gurke, Avocado, Frischkäse, 

Tobiko, Lachs-Tatar on top,
Salmon, cucumber, avocado, cream cheese, 

tobiko, salmon-tartare on top

127. Tuna King Roll   11,90

Thunfisch, Gurke, Avocado, Frischkäse, 

Tobiko, Thunfisch-Tatar on Top,
Tuna, cucumber, avocado, cream cheese, 

tobiko, tuna-tartare on top,

128. Ebi Tempura   9,10

Gebackene Garnelen, Gurke, 

Frischkäse, Sesam, Sauce
Shrimp tempura, cucumber, cream cheese, 

sesame, sauce

129. Sake Kawa   9,10

Gegrillte Lachshaut, Gurke, Frischkäse, Sesam
Grilled salmon skin, cucumber, 

cream cheese, sesame, sauce

130. Chicken Roll   9,10

Chicken Teriyaki , Mango, Gurke, Sesam, Sauce
Chicken teriyaki, mango, cucumber, sesame, sauce

I N S I D E  O U T  R O L L
8 Stück / pieces



135. Buddha Roll    8,90
Gurke, Avocado, Spargel, Frischkäse, Sesam, 
umwickelt mit Tofu
Cucumber, avocado, asparagus, cream cheese, 
sesame, wrapped with Tofu

136. So Fresh    8,10
Spargel, Rucola, Frischkäse, Sesam
Asparagus, arugula, cream cheese, sesame

137. Green Temple   8,90
Tempura Lauch, Chili-Mayo, Paprika, 
umwickelt mit Avocado
Tempura leek, chili-mayo, paprika, 
wrapped with avocado

138. Yasai Roll     8,10
Rucola, Avocado, Frischkäse, Sesam
Arugula, avocado, cream cheese, sesame

V E G E T A R I S C H E  R O L L
8 Stück / pieces



144. Tuna on Fire   14,50

Ebi Tempura, Spargel, Frischkäse,
umwickelt mit flambiertem Thunfisch
Shrimp tempura, asparagus,cream cheese, 
wrapped in flambéed Tuna

145. Salmon on Fire   14,50

Ebi Tempura, Spargel, Frischkäse, 
umwickelt mit flambiertem Lachs
Shrimp tempura, asparagus,cream cheese, 
wrapped in flambéed salmon

146. Unagi Roll   14,50

gegrillter Aal, Gurke, Avocado, Frischkäse, 
Sesam, umwickelt mit flambiertem Lachs,
Grilled eel, cucumber, avocado, cream cheese, 
wrapped in flambéed salmon,sauce

147. Hot and Cold   14,50

Ebi Tempura, Gurke, Avocado, Frischkäse, 
Lachs-Maguro Tatar on Top
Shrimp tempura, cucumber, avocado, 
cream cheese, salmon-tuna tartare on top

148. Lady in Green   14,20

Lachs, Gurke, Frischkäse, umwickelt 
mit Avocado, Tobiko
Salmon, cucumber, cream cheese, 
wrapped in avocado, tobiko

149. Futo Sake – 5 Stück   8,90

Lachs, Gurke, Avokado, Frischkäse, Sesam
Salmon, cucumber, avocado, 
cream cheese, sesame

T A K U M I  I N  L O V E
Spezial Roll - 8 Stück – serviert mit Spezial Sauce
Special Roll - 8 pieces - served with special sauce



C R U N C H Y  R O L L
Gebackenes Sushi ( 8 Stück ) - Spezial Sauce nach Takumi Art und Chili-Mayo  

Baked sushi ( 8 pieces ) - Special Takumi style sauce and chili mayo

158. Big City Boys   17,50
Lachs, Thunfisch, Jacobsmuscheln, Spargel, 
Frischkäse, Tempuramantel
salmon, tuna, scallops, asparagus, 
cream cheese, tempura

159 Chicken Mango   12,90
Chicken Teriyaki, Mango, Frischkäse, 
Tempuramantel
Chicken Teriyaki, mango, cream cheese, tempura

160. Chicken Spargel   12,90
Chicken Teriyaki, Spargel, 
Frischkäse, Tempuramantel
Chicken Teriyaki, sasparagus, 
cream cheese, tempura

161. Veggie Crunchy    12,90
Avocado, Gurke, Spargel, Mango,
Frischkäse, Tempuramantel
Avocado, cucumber, asparagus, 
mango, cream cheese, tempura

155. Salmon Crunchy   15,50

Lachs, Avocado, Aal, Frischkäse, 

Tempuramantel
Salmon, avocado, eel, cream cheese, tempura

156. Ebi Crunchy   15,50

Lachs, Garnelen, Avocado, Frischkäse, 

Tempuramantel
Salmon, shrimp, avocado, cream cheese, tempura

157. Yaki Crunchy   13,50

Chicken Teriyaki, Avocado, Gurke, Frischkäse, 

Schnittlauch, Tempuramantel
Chicken Teriyaki, avocado, cucumber, 

cream cheese, chives, tempura



S A S H I M I
177. Sake Sashimi 6 Stück   15,90

Lachs auf Rettich und Seetang
Salmon on radish and sea weed

178. Maguro Sashimi 6 Stück   16,90
Thunfisch auf Rettich und Seetang
Tuna on radish and sea weed

179. Moriavase Sashimi 12 Stück   19,90
Lachs, Thunfisch, Jakobsmuscheln, 
Garnelen auf Rettich und Seetang
Salmon, tuna, scallops, prawns 
on radish und sea weed



K I D ’ S  M E N Ü
196. Baby Shark   7,50

Tempura Garnelen mit 

Honig Mayonnaise und Reis

Tempura prawns with 

honey mayonnaise and rice

197. Baby Chicken  7,50

Yakitori Spieße mit Reis

yakitori skewers with rice

D E S S E R T
198. Mochi – Eis 2 Stk.  6,50

199. Mochi 3 Stk 6,00

Reiskuchen mit cremiger Füllung
Japanese rice cakes with a creamy filling

200. Mango & Cocos 6,00

Mangoscreme mit Kokos-Tapioka Sauce
Mango cream with Coconut Tapioca Sauce

BEILAGEN - SAUCEN
Jasmin Duftreis  3,00

Udonnudeln  3,00

Pommes  3,00

Süsskartoffelpommes  4,50

Teriyaki sauce  1,50

Gurkensalat  4,00

Gemischter Salat 4,00

Unagi Sauce 2,50

Extra Sauce, Dressing,  1,00

Ingwer, Wasabi  



192. Takumi For 2   45,90
4 Stk. Nigiri Mix
2 Stk. Aburi Mix
6 Stk. Avocado Maki
6 Stk. Sake Maki
8 Stk. Cali Roll
8 Stk. Ebi Crunchy

193. Takumi For 3   69,90
6 Stk. Nigiri Mix 
3 Stk. Aburi Mix
6 Stk. Kappa Maki
6 Stk. Cali Maki
8 Stk. Salmon Roll
8 Stk. Hot and Cold Roll
8 Stk. Salmon Crunchy
3 Lachs Sashimi auf Rettich

185. Maki Mix   13,90

6 Stk. Sake Maki
6 Stk. Maguro Maki
6 Stk. Kappa Maki

186. Tokyo Mix   15,90

5 Stk. Nigiri Mix
6 Stk Sake Maki

187. Hangover 21,90

2 Nigiri Mix
8 Stk. Cali Roll
8 Stk. Yaki Crunchy

188. Salmon Lover   17,90

2 Stk. Sake Nigiri
6 Stk. Sake Maki
8 Stk. Salmon Queen Roll

189. Tuna Lover   19,90

2 Stk. Maguro Nigiri
6 Stk. Tekka Maki
8 Stk. Tuna King Roll

190. 9 Am Set    14,50

3 Stk. Vegetarisch Nigiri Mix
6 Stk. Kappa Maki
8 Stk. Yasai Roll

191. 9 Pm Set    18,90

6 Stk. Kappa Maki
6 Stk. Avocado Maki
8 Stk. So-Fresh Roll
4 Stk. Veggie Crunchy

S U S H I  S E T





Allergene 
A. glutenhaltig/contains gluten
B. Krebstiere/crustaceans
C. Eier/egg
D. Fisch/fish
E. Erdnüsse/peanuts
F. Soja/soy
G. Milch/Milk
H. Schalenfrüchte/nuts
I. Sellerie/celery
J. Senf/mustard
K. Sesam/sesame 
L. Schwefeldioxid und Sulfide/sulfite
M. Lupinen/lupine
N. Weichtiere/mollusks

Zusatzstoffe
1. Konservierungsstoffe
2. Farbstoff
3. Antioxidationsmittel
4. Süßungsmittel Saccharin
5. Süßungsmittel Cyclamat
6. Süßungsmittel Aspartam,  
 enthält eine Phenylalainquelle
7. Süßungsmittel Acesulfam
8. Phosphat
9. geschwefelt
10. chininhaltig
11. koffeinhaltig
12. geschwärzt
13. gewacht

Alle Preise in EUR, inkl. gesetzlicher MwSt.
Bilder dienen nur zur Dekoration und sind der Abbildung ähnlich.  

Druckfehler und Irrtümer vorbehalten.  
Alle Speisen werden ohne Geschmacksverstärker zubereitet.



Business Lunch
Yaki Udon A, K, D
Thai Curry A, G, K, F
Pho  D
Bento A, B, D, K, F

Sushi Mix
Mix 1 B, D
Mix 2 B, D
Mix 3 B, D, G
Mix 4 G, K

Soups
1 A, D
2 B
3 G

Salad
7 C, J, F, K
Mango Salad A,B,C,E,F,G,J
11 A, F, K, N
12 A, D, F, G, J, K

Vorspeise
18 A, F
19 E
20 E
21 B, E
22 A, G
23, 24 A, F
25 K
26 A, F, K
27, 28 A, D, K, F
29 A, F, G, J
30 A, B, C, F, G, J
31 A, B, G, J, F

32 A, D, G, F, N 

T A B E L L E  A L L E R G E N E
Bowls
170 A, F, K
171 A, D, F, K
172 A, F, K
173, 174 A, D, F, K
Vegetarisch
41 A, K, F
42 A, G, K
43 G, F, K
44 A, G, F, K
46 G, F, K
47 A, G, F, K
49 A, C, F
50 A, C, F
52 A, E, F, K
53 A, E, F, K
54, 55 A,G, K
56, 57 A, K
Asiatische Küche
60, 61 G, K, F
62 A, G, K, F
63, 64, 65 A, C, F
66 A, C, E, K
67 A, E, K
68 A, E, K
69, 70 G, K, F
71 A, G, K, F
72 K, F
73 E, D
74 A, F, K
75 A, B, F, K, G
76 A, D, F
77   A, F, K
78, 79, 80 D
81, 82, 83 A, G, K
84, 85, 86 A, D, K



MAKI
90 D

91 D

92 B

93 B, G

94 D

95 D

NIGIRI
105 D

106 D

107 B

108 N

109 D

112 D, K

113 D, K

ABURI NIGIRI
117 D, F

118 D, F

119 N, F

INSIDE OUT ROLL
123 D, G

124 D, G

125 B, D

126 D, G, K

127 D, G, K

128 A, B, G, K, F

129 D, G, K

130 A, F, K

VEGETARISCHE ROLLS
135 G, K
136 G, K
137 A, C, J
138 G, K

TAKUMI IN LOVE
144 A, B, D, F, G
145 A, B, D, F, G
146 A, B, D, F, G
147 A, B, D, F, G
148 D, G, F
149 D, G, K

CRUNCHY ROLLS
155 A, C, D, F, G, J
156 A, B, C, D, F, G, J
157 A, C, F, G, J
158 A,B,C,D,F,G,J,N
159 A, C, F, G, J
160 A, C, F, G, J
161 A, C, F, G, J

SASHIMI
177 D
178 D
179 B, D, N

KID’S MENÜ
196 A, B, C, J, K, F
197 F, K

DESSERT
198 G
199 A, C, E, F, G, K
200 G

T A B E L L E  A L L E R G E N E


